: Bepms cing ans, le Touareg
a le bon. goflit de ne pas .
exagérer dans [e folklore maro-

icain. Il affiche méme une so-
briété de bon aloi, ce qui e
péche pas le Jeu des couleurs,
la vaisselle en poterie émaillée
et la présence de tissus noma-
des d'ouvrir l'imaginaire ‘aux
Mille et Une Nuits. La cuisine
de Noor Jaidi suit exactement

16t que sur les quantités, sur
des alliages raffinés d'épices
qui différencient subtilement
. chaque plat. On )'a constaté

I.a caravane S arrete
__ ouareg

Le marocain de la chaussée de Charteroi joue
la sobrieté et Iaﬂtage subtfl des ep.rces

le méme parti pris et table, plu-

d emblée avec la mise en bou—
che - des lentilies en minitagi-
nes parfumées au citron et 3
la coriandre - puis. avec 'assor-
timent d'entrées - sucrées-sa-
Iées pour les feuvilletds de pou-
let ou de fromage de thévre au
miel, tout en fraicheur pour les
salades marocaines au
concombre et aux carottes, ou
plus relevées pour la-potée
fondante d'aubergines et de
poivrons {12,50 €), Le cous-
cous royal est & I'avenant. Sa
semoule mouiée en cdne est
du plus bel effet, flanquée de
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